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ZAPYTANIE OFERTOWE

|. Zapraszamy do zloienia oferty na realizacje zaméwienia: zapewnienie obstugi
konferencyjnej i gastronomicznej dla uczestnikéw spotkania roboczego (konferencji)
w dniu 15 Ji 2018r.

Dnia }?ﬁﬁﬂﬂi

w ramach projektu pt. ,Wzmacnianie wspétpracy z paristwami cztonkowskimi oraz
paristwami trzecimi w zakresie identyfikacji” finansowanego ze $rodkéw Unii Europejskiej
w ramach Funduszu Azylu, Migracji i Integracji nr 13/1-2015/BK-FAMI Kat. F.

Il. DANE ZAMAWIAJACEGO

Bieszczadzki Oddziat Strazy Granicznej,
Adres: 37-700 Przemy$l ul. Mickiewicza 34,
E-mail:Zdzislaw.Dejnaka@strazgraniczna.pl
Tel.(+ 48 16) 673 23 69 lub 797 337 756.

lll. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jest zapewnienie ustugi cateringowej dla uczestnikow
spotkania roboczego (konferencji) w dniu 15 listopada 2018 r dla maksymalnie 55
uczestnikow.

Miejsce realizacji zaméwienia w m. Lubaczéw lub w miejscowoéciach pobliskich do 15 km.
Ostateczng liczbe uczestnikéw spotkania wskaie Zamawiajacy na 2 dni przed
rozpoczgciem ustugi. Zakres ustugi cateringowej spotkania szkoleniowego:

Przyktadowe menu:

- $niadanie w formie bufetu:

satatka grecka z bazylig, kietbasa biata zapiekana z sosem piwnym, watrébka drobiowa
z jabtkami, podana na salacie, jajecznica, omlet, wedliny, sery, ciasta, jogurty i ptatki,
masto, midd, diem, pokrojone warzywa z ré6znymi sosami do wyboru, owoce, croissanty,
duzy wybér pieczywa, takie z petnoziarnistej maki, kawa z ekspresu i herbata, soki
wyciskane ze swiezych owocéw,

- serwis kawowy - ciggly podczas konferenciji,

- bufet safatkowo — kanapkowy:

satatka grecka ze $wieig bazylig, satatka z grillowanym kurczakiem, owocami i grzankami,
sery koryciriskie z domowym ,korniszonem” i marynowana czerwong cebula, nalesniki ze
$wiezymi owocami i pudrem mietowym, ciastka kruche, paluszki, owoce (§liwki,
brzoskwinie, winogrona, banany), woda mineralna w but. 0,5 I., soki w but. 250 ml, kawa
z ekspresu, herbata,

obiad:

przystawka: carpaccio z poledwicy wotowej i marynowanej dyni, zupa - dwa rodzaje
do wyboru np.: krem z borowikéw, zurek na biatej kietbasie z chrzanem,

danie giéwne:

schab z grilla w sosie kurkowym dla 100%, indyk w miodzie z curry i pistacjami dla 100%,
ziemniaki, warzywa gotowane, bukiet suréwek dla 100%, pstrag z pieca z ziotami
serwowany na pétmiskach dla 50%, makaron z warzywami zapiekany z mozzarella




serwowany na pétmiskach, napoje zimne i gorace.

deser: lodowy koszyczek z owocami, sernik z brzoskwinig i lodami,

uroczysta kolacja:

przystawka, danie gtéwne, deser, 2 dania gorace, ,zimna ptyta”, satatki itp., stot wiejski,
napoje zimne i gorace — menu szczeg6towe bedzie ustalane z Zamawiajacym przed
realizacjg ustugi.

Wykonawca ustugi gastronomicznej zobowigzany jest nieodplatnie zapewnié
uczestnikom spotkania sale konferencyjna.

Wymagania dotyczace wyposazenia sali szkoleniowej oraz warunkéw ich organizacii.
Sala szkoleniowa musi byé klimatyzowana oraz mie¢ dostep do swiatta dziennego
(posiada¢ okna) oraz moiliwo$¢ zaciemnienia. Powinna zosta¢ wyposaiona w:
st6t konferencyjny, méwnice, utozenie stolikéw dla uczestnikéw szkolenia w podkowe
z zapewnieniem mozliwosci $ledzenia przez nich prezentacji, krzesta dla uczestnikéw,
os$wietlenie i nagtoénienie, mikrofon 4 szt., rzutnik multimedialny zdoiny do wspétpracy
z laptopem, laptop, ekran, przedtuzacz, stolik na sprzet audio - video, flipchart, bezptatny
dostep do internetu, przy sali konferencyjnej pomieszczenie wyposaione w stolik, dwa
krzesta, komputer, drukarke i niszczarke.

Wykonawca zapewni personel do obstugi technicznej spotkania oraz obstugi cateringu
oraz wyznaczy osobe do kontaktow roboczych miedzy Wykonawca i Zamawiajgcym. Przy
realizacji zaméwienia Zamawiajagcy dopuszcza mozliwos¢ porozumiewania sig
z Wykonawca droga mailowg oraz za pomoca telefondw i faksu.

Bezptatny, monitorowany lub strzezony parking dla uczestnikéw konferencji.

Rozliczenie positkdw na podstawie rzeczywistego zuzycia.

IV. KRYTERIA OCENY OFERTY

1. wybér najkorzystniejszej oferty nastapi w oparciu o najniisza cene za calg ustuge
cateringowg (cena 100 %)

V. TERMIN | SPOSOB SKLADANIA OFERT

1. Oferte naleiy ztozyé wg wzoru formularza ofertowego (zat. nr 2);
2. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych;
3. Oferta musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim;
4. Oferta musi by¢ czytelna;
5. Oferte naleiy ztozy¢ w terminie do dnia 25.10. 2018 do godz. 15 °°:
- osobiscie w siedzibie Zamawiajgcego wskazanej w pkt. Il. lub
- w formie skanu poczta elektroniczng na adres: Zdzislaw.Dejnaka@strazgraniczna.pl.
6. Zamawiajacy odrzuci oferte:
1) zfozong po terminie,
2) niezgodnq z tresciqg zapytania ofertowego,
3)jezeli cena oferty najkorzystniejszej przekracza kwote, ktérq zamawiajqcy
przeznaczyf na realizacje zamoéwienia.
7. Wykonawcy ponoszg wszelkie koszty wiasne zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem
oferty, niezaleznie od wyniku postepowania.

VI. INFORMACIE DOTYCZACE WYBORU OFERTY/OPIS SPOSOBU WYBORU OFERTY




Oferta najkorzystniejsza zostanie wybrana sposrod ofert niepodlegajacych odrzuceniu, na
podstawie kryteriow wskazanych w punkcie IV.

VIl. DODATKOWE INFORMACJE/OSOBA UPRAWNIONA DO KONTAKTU

Dodatkowych informacji udziela p. Wiestaw Czajkowski,
tel. (+ 48 16)673 20 40 lub 603 845 151.

Vill. DODATKOWE INFORMACIE:

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do uniewainienia prowadzonego zapytania,
a takie zastrzega sobie moiliwos¢ niedokonania wyboru w przypadku, gdy nie zostanie
ztozona zadna oferta.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany iloséci oséb lub rezygnacji w catosci.

3. Termin ptatnosci - 21 dni od dnia dostawy.

4. Koszt ustugi ponosi Wykonawca.

Zataczniki zapytania ofertowego:
1. Formularz ofertowy wraz z opisem asortymentow,
2. Projekt umowy,
3. Klauzula informacyjna. %;}3}3;%“
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(data) (podpis zamawiajacego)




